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Vleesverwerkende industrie 

ctie van een gegra-

de versie van de mal-

trose. 
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Emlugering van smeerbare 

paté. 
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Soja-eiwitten geven door 

hun emulgerende en vocht-

bindend vermogen structuur 

aan vleesproducten.  
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Purac biedt onder de naam 

Purasal verschillende lacaten 

aan. Tegenwoordig zijn deze 

producten ook in poeder-

vorm leverbaar. 
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extrine 
Tarwe-eiwitten 

Soja-eiwitten 
Lactaten 

Carragenen 

Als distributeur van ingrediënten en additieven aan de voedingsmiddelenindustrie zien wij het als onze 

verantwoordelijkheid kennis over de toepassing van onze producten over te dragen. Een eerste middel 

daarvoor is vanzelfsprekend het bezoek van onze levensmiddelentechnologen aan de industrie Door 

middel van studiedagen waarin theoretische lezingen worden afgewisseld met praktische workshops, 

willen wij de kennisoverdracht intensiveren.  

Concrete adviezen 

Wij leveren ook aan de vleesverwerkende

industrie: 

Kleurstoffen 

Carmine E120 

Caramel 

Smaakverstrekers 

MSG 

Zout 

Zuurteregelaars, conserveerm

antioxidanten 

Ascorbinezuur 

 
Na-ascorbaat 

Erythorbinezuur 

 
Na-erythorbaat 

Glucono delta lacton 

Fosfaten 

Voor productontwikkeling en procesverbetering 

Het op tijd en op de juiste wijze leveren van ingrediënten en additieven aan de levensmiddelenin-

dustrie wordt steeds belangrijker. De markt vraagt tegenwoordig niet alleen een betrouwbare 

leverancier, maar ook een leverancier die zijn verantwoordelijkheid neemt voor het volledige 

ACCP aspect. Brenntag realiseert zich dat terdege en blijft dan ook investeren in de opslag en het 

ingrediënten en additieven. Het magazijn van Brenntag Nederland in Moerdijk, 

ade grondstoffen worden opgeslagen, is reeds sedert 2003 HACCP gecer-

vens HACCP opleggers in gebruik genomen welke uitsluitend 

zet De vrachtauto’s zijn duidelijk herkenbaar aan 

Contact 

Brenntag Specialities 

Postbus 103 

1230 AC Loosdrecht 

Tel:   035—5 889 200 

Fax:  035—5 824 064

Email: specialities@br

Www: www.brenntag

W ij benaderen de mogelijkheden tot pro-

ductontwikkeling of procesverbetering 

altijd vanuit de gewenste functionaliteit. Op 

basis van de procesomstandigheden en speci-

fieke receptuurwensen van de klant komen we 

vervolgens tot een advies omtrent de optimale 

keuze en dosering van een ingrediënt of addi-

tief. Door combinaties van ingrediënten en 

additieven kunnen gewenste, synergetische 

effecten optreden. Het kan echter ook voorko-

men dat een combinatie vermeden moet wor-

den omdat onder bepaalde procesomstandig-

heden ongewenste effecten optreden.  

 
Brenntag probeert samen met de klant uit een 

veelvoud van mogelijkheden welke door het 

scala aan ingrediënten en additieven wordt 

geboden, een optimale keuze te maken. Door 

het ontrafelen van de probleemstelling en het 

bepalen van de randvoorwaarden in het pro-

ces, wordt complexiteit omgezet naar concrete 

advisering. Wenst u een op maat gesneden 

advies, aarzel niet en neem contact op met een 

van onze technologen.  

HACCP transporten van Brenntag Nederland 

 

Naam 

Functie 

Bedrijfsnaam 

Adres 

Postcode     Plaats 

Telefoon 

Fax 

E-mail 

Wilt u in de toekomst onze 

newsletters digitaal ontvangen? 

Dan hebben wij door wetgeving 

daarvoor uw expliciete toestem-

ming nodig. Vult u op de ant-

woordkaart uw  

e-mailadres in en zet hieronder 

uw handtekening. U zult toe-

komstige newsletters van 

Brenntag per e-mail toegezon-

Digitale newsletter 

Ik wens in de toekomst de digi-
tale newsletter van Brenntag 
per e-mail te ontvangen. 
 
 
 
Handtekening 

Ondertekening 

O Stuur mij een productoverzicht 
 
O Ik wil mij aanmelden voor de digitale newsletter 
 
O Neem contact met mij op voor meer informatie  
    aangaande  

Wilt u meer informatie over één van de producten van Brenntag? Wilt u een overzicht van de producten 

die door Brenntag worden gevoerd? Dat kan! Vul de onderstaande bon in een fax deze naar 

 035 - 5 824 064 
Daarnaast geven wij ook een aantal keer per jaar een newsletter uit. Deze kan tegenwoordig digitaal 

worden ontvangen. Als u hier interesse voor heeft kunt dat hieronder aangeven. Wij willen benadrukken 

dat uw emailadres alleen voor de verzending van deze newsletter en niet voor andere doeleinden ge-

bruikt zal worden. 


